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VINIFICATION

Sélection parcellaire, éraflage total 2 généreuse

avant foulage, cuvaison longue et 5 de sous-bois et

remontage régulier.

Pressurage sur pressoir vertical
apres sa fermentation malolactique.

Elevage durant 18 mois en foudre et
futs de chéne.
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TERROIR GARDE
gilo-calcaire, caillouteux 5-10 ans
Altitude de 300m a 500m.
Viticulture durable a base grillée au feu de
d’observation, de prévention et d’agneau ou encore

d’écoute des grands équilibres
naturels.



