| t )
N \ \

CEPAGES

i S}«’rah

“ﬂa\m%u

TERROIR

Arénes granitiques
ct p]ages
alluvionnaire, un
terroir embléma-

tique de la Vallée

Hermitage

du Rhéne Septen-
2016

trionale.
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VINIFICATION

Récolte manuelle des raisins.

Cuvaison longue classique en
cuve de béton avec une macéra-
tion soignée.

Elevage 18 mois en fiits de
chéne.

Degré alcoolique: 13.5°
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GARDE
10 -15 ans
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DEGUSTATION

Une belle robe pourpre, tres
profonde et dense.
Un nez fin et puisant sur le fruit
noirs avec des notes épicées, de
réglisse et de fumé.

Une bouche aux tanins veloutés.

Servira 16 -18°c

A\CCORD METS ET VINS

|.’Hermitage mettra en valeur une
viande rouge gouteuse et marinée

comme un lievre a la royale.



