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CEPAGES

Syrah
Grenache

Mourveédre

TERROIR

Les terroirs a galets roulés du sud de la Vallée du
Rhone

VINIFICATION

Vinifié a basse température.
Fermentation malo-lactique en flts.
Elevage en cuve et en fats de chéne francgais .

Degré alcoolique : 14.5°
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GARDE
4 -5 ans

DEGUSTATION

pilleion Ligine Contsille

Robe rouge pourpre, un nez floral avec des
notes de cerise, une bouche chaude aux
saveurs de confiture de fruits rouges.

Servira 16 - 18 °c

ACCORD METS ET VINS

CERTIFIE

Idéal pour mettre en valeur la cuisine

d’éteé telles que les grillades AE’

accompagnées d’un tian de légumes.

AGRICULTURE
BIOCLOGIQUE



